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‘nsagem da Presidente da Dire¢ao

Mais um ano gue terminou.e um novo que se infcia ¢ @ Escola Profissional
de Hotelaria e Turismg de Lishoa mantém o mesmo dinamismo e empenho,
desde a sua criacio, na formacdo de quadros intermédios altamente
qualificados, dando resposta a todas as solicitages do mercado da hotelaria,
turisma e eventos.
Esta dedicacio deve-se 3 capacidade de tada a equipa EPHTL de dar
resposta as de modernizacio e adaptagio.
Desem atoda a equipa EPHTL, alunos, docentes, ndo docentes e parceiros
estratégicos, que nos tém acompanhado ao longo deste percurso de suicesso,
um feliz ano, repleto de concretizag3o de todos os objetivos & ambicdes.

Dra. IMaria Salomé Rafael




Setembro & sindnimo de inicio de ano letivo & a EPHTL iniciou os
trabalhos de preparagéo do nove ana letivo refargada pela obtengéo

do prémio AHRESP, na cateqgoria de entidade formadora, ¢ pelo
primeiro lugar no concelha de Lisboa, abtido no ranking das

escolas, reconhecimentos atribuides na final do ana letivo

anterior que-reforgam o trabalho realizade pela EPHTL
em prak da formagao profissional dos nossos jovens.
Aregegan aos novos alunos ocarreu na primeiro

dia de aulas & o acalhinento foi efetuado pelos

alunhos do décimo prlme‘m e décimo segundo

arlos dos respetivos cursos.




Aliar a teoria a pratica em projetos e experiéncias que extravasam a sala de
aula & um dos alicerces da metodelogia de ensino praticada na EPHTL ¢ o
primeiro periodo letivo ficoll marcada por diversas atividades em que os hossos

alunas participaram a convite dos nossos parceiros.
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Logo em setembro, Ceiras foi palco do Gongresso dos Cozinhairos e
alunos da curso de Téenico de Restaurante/Bar e do curso de Técnico

de Turisme deram assisténcia ao svento.

Ja no final da més e a convite da Junta de Freguesia da Penha de Franca,

alunos e Chefs da EPHTL participaram no eventa

com um stand e realizaram um showcooking.

Em outubro, o Intermaché fez anos, mas os alunos

do curso de Técnico de Cozinha ¢ Pastelaria estiveram

de parabéns na rezlizagio de um showcooking com

a apresentagio da Teresa Guilheme ¢ da Pitada do Pai.

AAcademia de Ciéncias foi o palco escolhido para

arealizagio da gala d iaca0 c

de Ensino Particular e Cooperative, qie contous com

a participagda de alunos dos cursos de Téenico de

Turismo e Recego

A7 Felra de Emprego e Carreiras - Trabalhar num

Navia realizou-se com o apoio dos alunes dos curses

de Técnico de Rececdo, Turismo o Organizagdo de

Eventos.

Aconvite da Escola Bssica de Vialonga, o Ghef Plinio

Alves realizou um showeaoking para uma comunidade

esgolar muito atenta.

A Gala Social da Fundagaa Inatel contou com o 2polo

de alunos do eurso de Téenico de Recegdo.

A Chef Marlens Vieira visitou a EPHTL & realizol um

warkshop sobre cozinha sustentavel para os nossos

alunos.

AAssaciagdo Quebrar o Siléncla pramaveu 2s | Jomadzs

sobra Viléncia Sexsal 55 nossos olunos do arso de
prostaram tock
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Mundiais da Juventude 2023 realizottse rio Teatro Thalia &
contou com a partidpacdo de alunas dos aursos de Téenico
de Cozinha/Pastelaria, Restaurante/Bar e Turismo.




As visitas dis estudo na EPHTL séo um eixo estratégico do projeto pedagogico
da escola & fundamentais para o crescimento dos nossos alunos, enquanto
pessoas e profissionais.

Gom esse intuito, foram realizadas diversas visitas de estudo com o objstivo
de desenvolver os aspetos pessoais, sosiais, culturais  profissionais dos alunes.
Hotéis como o Double Tree by Hilton, o Sana Metropolitan Lisboa, o Sheraton
ou o Myryad by Sana, tamhsm recsberam a visita dos aluncs.

Varios restaurantes bem posicionados ne mercado também abriram as portas
para recebsrem as nossos alunas, caso da Sala de Gorte, o Alma do Chef
Henrique $a Pessoa ou a Roceo, e possibilitaram um cantacto de proximidade
dos futuros profissionais da area da restauragao com o mercado.

Destinos como Obides, Alfama & Baixa Pombalina também fizeram parte
integrante dos itinerérios, que Gontemplou ainda monumentos nacionais que séo
um polo de atragéo turistica do nosso pais.

O desenvolvimento de projetos de Cidadania 2 Desenvolimento, sobre
tematicas atuais, que ciuzam as arsas socioculturais, cientificas & técnicas
& parte integrante da formagéo dos nossos alunos, com o objetivo de
N30 86 preparar profissionals competentes mas tambdm cidadzos plenos.
Nesse sentida, a EPHTL recebeu varios Eurodeputados, que realizaram
debates com os alunos sobra as questdes pertinentes que se colocam

2 Europa
No &mbito das projetos de Cidadania & Dasanvolvimento, as turmas de tados os cursos
projetos muita sobre as tematicas da igualdads de género, sauds ¢

interculturaligade
s projetos desenvolvidos envolveram visitas e rececdo de convidados extemos que promoveram
workshops. como o Jardim Zoolégico ¢ a Fabrica do Empreendedor, sntre outros.

A Matilde Machado, do 12° ana do cursa de Técnico de Restaurants/Bar,
fol a grande vencedara da conelirso nacional Jovem Talento da Gastronamia,
na categoria de Artes de Mesa, realizade em Fatima, no més de dezembro,
Parabéns, Matilde!




O primeiro periodo lstivo foi emocionante para alunos e professares, em termos dos projetos
estratégicos intemacionais desenvolvidos pela EPHTL.

Vinte alunos finalistas partiram em setembro rumo 4 descoberta da Europa, para a realizacdo de
estagios intemacionals, 20 abrigo do programa Erasmus+, agdo KA1
Helsinquia, capital da Finlandia, recebeu duas alunas do curso de Téenico
de Turisme & duas alunas do curse de Organizaglo de Eventos. -
ADinamarca foi anftria de trés alunos des cursos de Técnico de Gozinha
JPastelaria & Restaurante/Bar.

. O restaurante ARCA em Amesterddo, nos Paises
Baixos, abril as partas 2 quatra alunas dos cursos
de Téenico de Cozinha/Pastelaria & Restaurante/Bar.
Béziers & Monieuy, duas regides lurfsticas no Sul de Franga, foram o destino
da seis alunos dus aursos de Téenico de Turismo, Cozinha/Pastelaria
Restaurante/Bar, em Espanha, Girona, foi a cidade que
recsbell trés alunos dos cursos de Téenica de Rececdo,
Turismo ¢ Cozinha/Pastelaria.

Durante s dois meses de realizagao dos sstégios intemacionals, os nossos
alunos receberam a visita de professores EFHTL, com o objetiva de
acompanhar o desenralar da experiéncia Erasmus.

ARCA

Ok

Em outubro, a EPHTL recebau o projéto Erasmus,
agdo-chave KA2, Happy Schaofs, que envolveu
equipas de professorss e alunos da Crodcia,
Finlandia e Alemanha, além da equipa Portuguiesa.
Uma semana de atividades & trabalho colaborativo,
subordinada 2 tematica da Psicologia Positiva
deu corpa a0 projeto, que se desenvalve a0 longa
de dais anos.

Ainda no més de outubro, racabemos uma equipa de alunos & professores da nossa escola
parceira em Béziers, Franga; que realizaram estigios em Portugal

Novembra ficou Marcado pela recegio, na EPHTL, de professores
de sscolas parteiras de Girona, smEspanha, ¢ Castres, em Franga,
que realizaram 3605 de Job Shatiowing na EPHTL, a0 abriga do
projeto Erasmus®., _




AEPHTL esteve presente nas Jomadas da Educacio, que decorreram em outubra
A Diregao Pedagdgica da EPHTL participou no VIl Congressa da ANESPO, que se realizou na
cidade da Maia, na inicio de novembro

O Il Gongresso de Cultura Gastrondmica, no final do més de outubro, contou com a participagiio
dos Chef's EPHTL.

J4 na final do ano, realizou-se a formacao interna subordinada ao tema *A dlimizag3o da utlizagso
da cloud nos procedimantos administrativos”.

AEPHTL tem, na sua oferta formativa cursas
profissionais, nivel IV, nas dreas da hotelaria,
restauragao ¢ eventos, nas suas instalagdes
em Lisboa & na Pévoa de Santa Iria.

# Curso Técnico de Cozinha/Pastelaria
# Curso Técnico de Restaurante/Bar

# Curso Técnico de Turismo

# Gurso Técnico de Recegdo

# Gurso Técnico de Organizagdo de Eventos

Gomega hoje & construir a tua profis:
qgarante o teu lugar e deixa  tua marcd,
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