Escola Profissional SELO DE

‘ . i i CONFORMIDADE
de Hotelaria e Turismo Conver
de Lisboa

Regulamento de
Funcionamento da Sala
de Refeigcdes

2025/2026

QOPRR_ @i, IS ANCREP £DGEStE (F ROBich,, | ~



SELO DE
CONFORMIDADE

@ Escola Profissional
EQAVET

de Hotelaria e Turismo
de Lisboa

A sala de refeicoes € um espaco destinado aos alunos que trazem comida de casa
fazerem as suas refeicoes.

Esta equipada com trés micro-ondas, dispbe de mesas e cadeiras.

Artigo 1°
Regras de utilizagao

Por forma a otimizar a gestdo da hora de almocgo dos alunos e a boa conservagao do

espaco, apresentam-se as regras para utilizacdo da Sala de Refeigbes:

1. Os micro-ondas destinam-se apenas ao aquecimento de refeigcdes
confecionadas em casa, nao sendo permitida a sua utilizacdo para cozinhar ou
descongelar;

Cada aluno pode aquecer até duas caixas de comida;
Os alunos devem aguardar, ordeiramente, pela sua vez na fila de espera, nao
podem guardar o lugar para colegas;

4. Depois de aquecida a comida e caso o aluno necessite de utilizar novamente o
micro-ondas, tera de ir para o final da fila e aguardar a sua vez;

5. Os alunos depois de utilizarem os micro-ondas e o espago devem deixar tudo

limpo e arrumado, por forma a que outros colegas o possam utilizar.

Ap6s lido e discutido pelo Conselho Pedagdgico, este documento foi proposto a Diregéao
da EPHTL, sendo aprovado a 16 de setembro de 2025.
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